
Riesling
Grand Cru du Zinnkoepflé 2022
Caractériel par sa vivacité, il représente un vin savoureux et élégant pouvant accompagné des mets
raffinés.

  
AOC : AOC ALSACE GRAND CRU
Température de service : entre 8 et 10°C
Temps de garde : entre 5 et 10 ans
Dégustation :
Ce vin se caractérise par une belle élégance qui délivre des notes minérales mêlées à des arômes
d’ananas, de coing et de citron confit.

Accords Mets et vins
Poissons en sauce, crustacés et fruits de mers nobles type noix de Saint Jacques, homards et
langoustes…
Viandes blanches rôties et farcies.
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